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Semaine du lundi 28 septenbre au jeudi 1 octabre 2026 e R b s e £t
Ddjeuners Dners
Lundi 28 Mse en bouche : Bie pané Restaurant fermé
Ghocchis a la parisienne
Prix:25€ Flet mignon noutarde de Meaux, carattes, laitue
braisée, haricats
Qu
Entrecote Biamaise, frites et salade verte
Tarte aux paires Bourdaloue
Mardi 29 Fraicheur de melon, granité de pasteque filet mignon fumé
Restaurant fermg Prix: 38 €
Médaillon de veau, coing rdti, cocos de Painpol et ponres Anna
Lintzer Torte aux fruits rouges
Restaurant fermé Restaurant fermé
Mercredi 30
Jeudi 1= Restaurant fermg Restaurant fermé
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MENLE AURESTALRANT JULIBNFRANDOIS et o e e
Semaine du lundi 05 au jeudi 8 octobre 2026
Ddjeuners Dners
Lundi 5 Menul: Restaurant fermé
Prix:25€ Cocktail davocat crevettes
Filet de dorade sauce vierge, purée de brocdlis
Brioche perdue, glace caramel beure salé
Menu2:
O-oustillant déglefin, vinaigrette a la mangue
Risatto crevettes, coco, cury
Tarte chocdlat banane
Mardi 6 Fricassée de chanpignons, caf parfait Tarte fine aux légumes, creme de céleri-rave ala ricotta et pistou
Boaf Bourguignon Prix:38€ Qu
Prix:25€ Tartelette Bourdaloue, coulis de fruits rouges Sélection de charcuteries du Sud-Ouest et accompagnenrents
Rouget réti au fenouil, légumes mediterranéens, beurre blanc anisé
Cu
Magret de canard réti, écrasé de pormmes de terre aux herbes et jus
court
Sélection de fromages de chévre AOP
Tartelette aux raisins, crerre vanille, poire rdtie et sorbet Qrémant
Cu
Péche flambée facon Melba et amandes torréfiées
Velouté de courge douce, oaf nollet et édats de 2 renus au chaix
Mercredi 7 noisette tarréfiée Prix:38€ Menu Basserie francaise:
Supréme de volaille réti, porrmes de terre enbeurrées Mse en bouche : rrini tartelette au chevre
Prix:25€ Tartelette au citron meringuée Potage potiron, naix de pétondes

Brochette de gantbas, sauce beurre blanc, riz au chorizg, paireaux

Assiette gourmande (tiramisy, amandine, panna)
|2



Menu au Monake . insoiration Afrigue alu sud-Cape Tonwn

Mse en bouche : sphére craustillante de reils, condiment chakalaka

doux

Carpaccio de chou fleur rdti, raisin Muscat, noix de Pécan,

vinaigrette au Roaibos

Supréme de pintade aux épices Cape Malay, patate douce fondante,

meis grillé, jus a labricat sec

Malva pudding tiede, creme légére vanille, glace au Rooibos

Jeudi 8

Restaurant fermé

Restaurant fermé




MENLE AURESTALRANI JULIENFRANDOIS

Semaine du lundi 12 au jeud 15 octobre 2026
C+,
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LYCEE DES METIERS DES ARTS DE LA TABLE ET DE LHOSRITALITE

Déjeuners Dners
Lundi 12 Tortilla Restaurant fermé
Prix:25€ Irish stew
Qrémre caramel
Mardi 13 CEF parfait, poélée de charrpignons Tarte fine aux légumes, crene de céleri-rave ala ricotta et pistou
Supréme de poulet, purée de pormes de terre, chouxde | Prix: 38 € Ou
Prix:25€ Bruxelles Sélection de charcuteries du Sud-Ouest et accompagnenrents
Brioche fagon pain perdy, glace vanille, caramel beure salé Rouget réti au fenouil, légumes méditerranéens, beurre blanc anisé
Qu
Magret de canard réti, écrasé de pormmes de terre aux herbes et jus
court
Sélection de fromages de chévre AOP
Tartelette aux raisins, crerre vanille, poire rdtie et sorbet Orémant
Qu
Péche flanbée facon Melba et ammandes torréfiées
Mercredi 14 Velouté de topinarrbours, copeaux de parmesan Restaurant fermé
Ballatine de valaille ferrriere, pormmes Darphin dorées, jus
Prix:25€ court
Banoffee pie
Jeudi 15 Restaurant fermé Restaurant fermé

Vacances de la Toussaint du 17 Octobre au 02 noverbre 2026



MENLE AURESTALRANI JULIENFRANDOIS

Semaine du lundi 2 au jeudi 5 noverrbre 2026

ECOLE
HOTELIERE
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DROUANT

PARIS

Déjeuners Dners
Lundi 2 Mse en bouche : créme de chicon Restaurant fermé
Ramiche auMarailles
Prix: 25€ Carbonnade flarande, frites belges, endives braisées
Cu
Cocatte de fruits de mer a la biére, étuvée de paireaux et de
rz
Tarte aulibouli, glace ala chicorée
Mardi 3 CEf cocotte Grand-Mere Prix:38€ Menu lle de France
Paupiette de saurmon, beurre blanc, purée de cardttes,
Prix:25€ pomes de terre sautées Ckfs a la tripe, melba daignons confits et sauce Soubise
Ou Le pat au fey, légumes de saison, bouillon relevé au raifort
Ballatine de volaille, écrasé de pommes de terre, endives Savarin
braisees
Tarte ausucre
Mercredi 4 Restaurant fermg 2 menus au chaix
Prix:38€ Menu Basserie frangaise:

Mse en bouche : cake salé charizo poivron rouge
Qrépe aux moules de Bouchat
Banquette de veau a l'ancienne revisitée
Petits choux gamis




Menu au Morde . insoiration Thailande- Bangikok

Mse en bouche : Ravidli, croustillant de chou et gingentbre, sauce
aigre-douce
Salade Thai de légumes croquants ; porrelo, cacahugtes et basilic
thal
Grosses crevettes flanrbées en salle, curry vert doux, paireaux
étuvés, riz jagmin parfumé
Banane rdtie, tapioca et cararmel au tamarin

Jeudi 5
Prix:35€

CEf parfait, velouté de potimarron fumé, croustillant de
sarrasin, huile de noisettes torréfiées
Filet de lieu jaune péche durable rdti
Condiment de légumes racines snackés (carattes, panais,
betterave), jus corsé au cidre fermenté
Poire pochée au thé fumé, crurble sarrasin, crémeux
nascarpone-vanille

Restaurant ferme




MENLE AURESTALRANTI JULIBNARANDOIS Y coLe
HOTELIERE
JEAN
Servaine du lundi 9 au jeudi 12 noverrbre 2026 DROUANT
Ddjeuners Dners
Lundi 9 Restaurant fermé
Mardi 10 Quiche a l'échalatte confite et au fromage de chévre Tourte au gibier flambée a  Amragnac
Fricassée de vdlaille, riz Pilaff Prix: 38 € Ou
Prix:25€ Qu Assiette nordique et condiments
Saint jacques sautées, paireaux a la creme, tagliatelles Supréme de pintade fardi, panais, blettes en gratin, jus court
Tarte aux ponmres Qu
Filet de dorade, célérisatto, écurme de aresson et chataignes
La classique et déclinaison de poires
Paris Brest au praliné naisette
Cu
Ponmres flarrbées; glace et spéculas
Mercredi 11 Restaurant ferme Restaurant fermé
Jeudi 12 CEf parfait, velouté de potimarron fumé, croustillant de Restaurant fermé
Prix:35€ sarrasin, hule de noisettes torréfiées

Flet de lieu jaune péche durable rati
Condirent de légumes racines snackés (carattes, panais,
betterave), jus corsé au cidre fermenté
Poire pochée authé fumé, crurble sarrasin, crémeux
mascarpone-vanille




ECOLE
HOTELIERE
MENLE AURESTALRANT JULIBNFRANDOIS JEAN
DROUANT
PARIS
Semaine du lundi 16 au jeudi 19 novermbre 2026
Ddjeuners Dners
Lundi 16 Restaurant fermé Restaurant fermé
Mardi 17 Velouté de butternut, noisettes torréfiées Tourte au gibier flambée a I Amragnac
Poulet cocotte Grand-Mere Qu
Prix:25€ Qu Prix:38€ Assiette nordique et condiments
Flet de dorade sauce vierge, ponmes vapeur Supréme de pintade fardi, panais, blettes en gratin, jus court
Panna cotta au coulis de framboise, quatre quart Qu
Filet de dorade, célérisatto, écurme de aresson et chataignes
La classique et déclinaison de poires
Paris Brest au praliné naisette
Qu
Ponmres flarrbées; glace et spéculos
Mercredi 18 Restaurant fermé Restaurant fermé
Jeudi 19 Restaurant fermé Restaurant fermé




MENLE AURESTALRANI JULIENFRANDOIS

Semaine du lundi 23 au jeudi 26 noverrbre 2026
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LYCEE DES METIERS DES ARTS DE LA TABLE ET DE LHOSRITALITE

Ddjeuners Dners
Lundi 23 Carpaccio Saint Jacques, betterave, vinaigrette passion Restaurant fermé
Parmentier de canard, jus corsé
Prix:25€ Marquise chocolat, créme anglaise
Mardi 24 Fromage gourmand Mse en bouche : avocat crevette en cocktail
Canard confit en pastilla mousseline de carottesau | Prix: 48 € Bsque de crustacés, crevettes flambées
Pix:25€ cuin, bouguet de choux aux amandes Cu
Le chocolat noisette Tatin dendives au rriel et au naix, créme chaude au Marailles
Carré dagneau rdti, pastilla aux épices, pomme fruits, raviole de
boule dor et hounous
Chariats de desserts:
Baba au rhum.. a discrétion ; tartelette au chocolat, mendiant,
chocalat chaud ; sablé breton au citron, éclats de meringue et
supréme dorange ; ile flottante, creme anglaise et caranel
Mercredi 25 Restaurant fermg Restaurant fermé
Jeudi 26 Restaurant fermg Restaurant fermé




ECOLE
HOTELIERE
MENL AURESTALRANT JLLIENFRANDOIS JEAN
PARIS
Sermaine du lundi 30 noverrbre au jeudi 3 décerrbre 2026 YOEECES METERS 0B ARTS DE LA TAELEETE L HoSSTALTE
Ddjeuners Dners
Lundi 30 Saurron mariné passion Restaurant fermé
Parmentier de canard, jus corsé
Prix:25€ Marquise chocolat, créme anglaise
Mardi Ter Mse en bouche : avocat crevette en cocktail
Restaurant fermg Prix: 48€ Bsque de crustacés, crevettes flambées
Cu
Tatin dendives au riel et au naix, creme chaude au Marailles
Carré dagneau rdti, pastilla aux épices, pomme fruits, raviole de
boule dor et houmous
Chariats de desserts:
Baba au rhum.. a discrétion ; tartelette au chocolat, mendiant,
chocalat chaud ; sablé breton au citron, éclats de meringue et
supréme dorange ; ile flattante, créme anglaise et cararrel
Restaurant ferme 2 menus au chaix
Prix: 38 € (menu Menu Basserie francaise:
francais) Mse en bouche : mrini avocat cocktail
Mercredi 2 Aurdniere de pontres, paires et boudin blanc
Ballottine de poissons aux légues sautés
Prix : 48 € (menu Soufflé fraid renversé
grec) Menu du Mongk insoiration grec- Athenes:

Mse en bouche : feuilleté épinards et Féta
CEf rrollet, creme de pais chiche, épinards et huile dolive
Carré dagneau rdti a lorigan et a lail, , purée de haricots blancs,
blettes étuvées, jus authym
Baklava contenrporain, démentine, pistache et miel

F




Jeudi 3
Prix:35€

Saint Jacques, Chataignes et conrté
Médaillon de veau, légumes racine et jus truffé
Tarte aux agrumes, destructurée

Restaurant ferme

F




MENLE AURESTALRANI JULIENFRANDOIS

Serraine du lundi 7 au jeudi 10 décenbre 2026
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Ddjeuners Dners
Lundi 7 Gratinée a l'aignon Restaurant fermé
Vol au vent du Drouant
Prix:25€ Bliche forét naire
Mardi 8 Le foie gras poélé Mse en bouche : duo dhuitres chaude et froide
La lotte et se légumes racines glacés Prix: 48€ Raviole de foie gras, consommé de canard, tartine de confit
Prix:35€ Sphere chocdat blanc, parfumdIspahan Bar en crolite de sel, déclinaison de courge
Medaillon de biche, sauce Grand Veneur aux airelles, salsifis et
topinanbours Meuniére
Téte de Moine, paire pochée et Linoncello
Bliche forét naire et cerises Jubilee
Mgnardises
Mercredi 9 Ravioles de langoustine, andouille de Guémené 2 menus au choix
Nbix de Saint -jacques snackées; salicomes et Prix:38€ Menu Basserie frangaise:
Prix:35€ clémentine Mse en bouche : bal dor
Panacotta aux saveurs exatiques, mousse dananas aux Garrbas a la pili pili et sa creme
baies roses Magret de canard aux poivres et sa suite gourmande

Mni forét noire

F




Menu du Mondk, ingpiration Maroc-Fés

Mse en bouche : rrini meenen croustillant, creme de pois chiche au

cunin

Carcttes de différentes couleurs, yaourt épicé, cariandre, et graines

torefices

Pastilla de lieu jaune, épinards, citron confit, herbes et épices

douces, condiment harissa

Dattes Medjod, creme légere a la fleur doranger, sésare et el

Jeudi 10

Restaurant fermé

Restaurant ferme

F




ECOLE
HOTELIERE

MENS AURESTALRANT JULIENFRANDOIS DROUANT
Sermaine du lundi 14 au jeudi 17 décentbre 2026
Ddjeuners Dners
Lundi 14 Coaillettes a la truffe Restaurant fermé
Quenelle de poissons sauce crustacés et riz

Prix:25€ Blche en orelette norvégienne

Mardi 15 Foie gras poélé Mse en bouche : duo dhuitres chaude et froide

Saint jacques et coco de Painpal Prix: 48€ Ravidle de faie gras, consonmmé de canard, tartine de corfit
Prix:35€ Banc-manger coco, mousse tropicale aux baies roses Bar en crolite de sel, déclinaison de courge
Medaillon de biche, sauce Grand Veneur aux airelles, salsifis et
topinanbours Meuniére
Téte de Moine, paire pochée et Linmoncello
Bliche forét naire et cerises Jubilee
Mgnardises
Mercredi 16 Hsque de langoustines et pones Granny Menu de Noel
Nbix de Saint-Jacques snackées, salicomes et Prix: 65€ Gougéres au vieux coté, créme de cepes
Prix:35€ démentines Terrine de Saint Jacques, sauon fume et creme Mkado
Paviova litchi et fruits rouges, biscuit rose de Reins Filet de chapon fard aux marrons, gratin Dauphinois, céleri fondant,
légurres dhiver glacés, jus de volaille truffé
Assiette de desserts de Noél : bliche chocdlat -praliné ; Mont Blanc
marron-cassis; pithiviers aux gricttes
Truffe au chocolat nair et mini sapin mendiant
Jeudi 17 Cruet cuit de saint Jacques et chanpignons Restaurant fermé
Medaillon de veau, légumes racine et jus truffé

Prix:35€ Pavlova exatique, creme mangue, fruits de la passion et

copeaux de noix de coco

Vacances de Noél du 19 décerrbre au 4 janvier 2027

F




Les éléves, étudiants, professeurs et la direction de 'école hateliere Jean Drouant ont le plaisir de vous accueillir au

sain de nos restaurants

- Salle « Julien Frangois »

Vivez une expérience gastronamique dans la grande salle histarique de Jean Drouant ol fut congue la Satue de la Liberté

-« |Aelier Bartholdi »
Découvrez notre brasserie éphérmere, un lieu convivial et décontracté

v Dulundi au jeudi entre 12h15 et 12h30 pour vos déjeuners
v' Les mardis, mercredis et jeudis entre 19h15 et 1930, pour vos diners.

Les tarifs des cartes et des menus proposés sentendent
« Hors-baissons » sauf exceptions

Nbtre systeme de réservation:

Par téléphone au 01 56 21 01 02 de 10h a 16h

En ligne sur natre site :Ecole hoteliére de Paris - Lycée Jean Drouant (lyceejeandrouant.fr)
Par mail : reservations.lyceejeandrouant@gmail.com

Afin de garantir votre réservation, une enrpreinte bancaire vous sera demandée

\A 7Mam¢oa

=


https://lyceejeandrouant.fr/
mailto:reservations.lyceejeandrouant@gmail.com

Quelques informations a Lattention de natre clientéle pour rieux vous accueillir
Vous étes dans un lycée hatelier dans lequel les éléves et les étudiants sont en formation. Ils donnent toujours le nreilleur deux-mémes mais peuvent

commettre quelques maladresses. Nous vous remercions pour vatre indulgence.

Pour des raisons pédagogiques, nous Vous remercions de respecter les horaires du service de 12h15a 14h15 et de 19h15 a
22h15

Tous nos plats sont faits maison et concoctés par les éleves et étudiants sous la houlette de leurs professeurs

Si vous avez une contrainte horaire et une durée lirritée pour votre repas, merci de nous le faire savair des le début de votre repas. Dans ce
cas, NOUS he PoUVONS due Vous encourager a chaisir une formrule deux plats par exerrple

Nbs menus sont susceptibles de changement en fonction des contraintes pédagogiques et des arrivages des marchandises du jour.

Les allergenes du menu du jour sont indiqués a lentrée du jour, nhésitez pas a nous le signaler. Cependant, nous ne propasons pas de menu
de substitution

Nous vous souhaitons de passer un bon moment en natre conpagnie.
Nhésitez pas a nous faire part de vos remarques

BON APPETIT BIEN SUR

.



Nos founisseurs principaux que nous sauhaitons mettre id a lhonneur.,

Cest grace a eux et a leurs produits de qualité que nous vous régalons dans nos restaurants dapplication
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Le meilleur de la gastronomie & votre porte !

MARGUERITE

Paris 15™

ASSC 83,

[.a maison du foie gras D un
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